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Objetivo General

Disponer de alternativas agrotecnologicas para
el manejo integrado del cultivo de café organico

en los sistema de produccion de la CNB
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Mapa de ubicacion del Sr. Rafael Tugri
Cafetal: Llano Tugri
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Mapa de ubicacion del Sr. Lucinio Tugri

Cafetal: Llano Tugri

421695

421740

/

0.36

421695

421740

SS/LE6

[ Area de la finca (Ha)

Sistema de localizacion
Datum: WGS84/UTM
ZONE 17 N

Autor: Erick Hernandez

0 10 20m
[




G99/£6

079££6

Mapa de ubicacion del Sr. Abelino Morales
Cafetal: Llano Tugri
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Mapa de ubicacion del Sr. Amelio Bejerano
Cafetal: Cerro Otoe
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Mapa de ubicacion del Sr. Fernando Montezuma
Cafetal: Cerro Otoe
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Manejo Integrado de Cultivo
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Hemileia vastatrix Mycena citricolor
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Analisis de varianza -~
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Manejo de la broca del café
(Hypothenemus hampei)

mmmm)  Solucion Alcohdlica Organica Fermentada

Grado de azucar del jugo

& , _./ obtenido de la pulpa 9.3%

se le agrego * % libra de
nzucar para llegar a los

. 5 g ul 'V ‘
café/650 ml de agua

soluciones orgdnica fermentadas como

manejo de la Broca la pulpa de café




Preparacion de las soluciones

Tratamientos Preparacion Tiempo de
fermentacion
GIED)

Solucidon comercial Metanol-etano (3:1)

Pulpa de café fermentado (PCF) 2.2 libras pulpa/litro de agua. Se 7

mantuvo en envase con cierre
hermético por dos dias.
Posteriormente se colo.

PCF + 20 g de Café Tostado (CT) 20 gramos de café tostado/litro de 7
solucidén

Cafna fermentado (CF) 2 litros de jugo 7

CF+C Se agrego 20 gramos de café 7

T tostado a un litro de jugo de cafa

PCF+ CF+CT Se preparo 1 litros. 500 ml de jugo 7

de pulpa de café fermentado + 500
ml jugo de cafia de azucar + 20
gramos de café tostado.
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Participacion del productory
técnico

José Gallardo- Cerro Tula Instalacion de trampas Toma de datos
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Caracterizacion de suelo

Horizonte O

Horizonte A

Horizonte C

7 we o Horizonte R

g

Descripcine perfil de suelo
Finca: Sr Amelio Vejerano

Horizonts O

:’; I

Horizonts &

Horizonts B1

Horizonts B2

Horizonte

Descripcion de perfil de suelo
Finca: Lucinio Tugri
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Caracterizacion de suelo
Caracteristica fisica Caracteristica Quimica
v’ Suelos pocos profundos v’ pH muy &cido y Acido
v’ Bajo % de materia v’ Franco arenoso

organica
v’ Franco arcillo arenoso
v’ Estructura subangulares y
migajosa v’ Para elemento mayores rango
de bajo a medio
v’ Presencia de material

rocoso v’ Para elemento menores se
tienen valores alto medio y
v’ Raices pocos profundos bajo




Materia organica vs pH en los sistemas
cafetaleros de Llano Tugri y Kasicon, CNB
H% M.O mpH
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Fosforo y Potasio en los sistemas h
cafetaleros de |la CNB.
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Elementos menores: Manganeso, Hierro, A
Zinc, Cobre en los cafetales de CNB.

r 3.6
Cu (mg/l)
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1.7

57.4







1. Obata 1. Veranera

2. Caturra 8. Costarica 95
3. Catuai 9. Criollo
4.Mundo novo 10. Jardin

9. Catimor 11. Caracol

6. Geisha 12. Iberni
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Ryroecaligies
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